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１． 発酵原料を探しております。 

付加価値の高い新たな発酵調味料のアイデアを情報交換しましょう。 

２． 調味料の製造、充填承ります。 

弊社の調味料で付加価値を高められる企業様に調味料をご提案させて 

いただきたいです。 

 

①こんな仕事をしています 

 

 

 

 

 

大豆、小麦を使用しない新たな発酵調味料『エゴマ醤油』を開発。エゴマの搾りかすを発酵させた調味料全

てに関する特許、マスタードの発酵に関する特許を取得。ラー油の製法に関する特許も出願中。100 年の醸

造技術を活かし、地域に根差した新たな調味料を製造しております。 

 

企業概要 

代表者 ：浅沼宏一 

事業内容：味噌・醤油・酢・清涼飲料水 

       菓子製造業 

設立 ：大正三年 9月 

従業員数：25名 

一言ＰＲ ：地域に貢献できる調味料屋

さんを目指します。 

②ＰＲポイント 

・味噌製造業・醤油製造業・酢もろみ製造免許 

・清涼飲料水製造業・菓子製造業を持つ黒川工場 

1tコンテナ充填からキュービテナー、瓶詰めから小袋充

填まで全国様々な企業向け調味料の OEM生産を手掛け

てきております。 

アンテナショップ『クラビヨリ』は３年前にリニューア

ルオープン。新たに町家を活かした飲食スペースを設け、

地場の食材を用いた調味料や共同開発した食材を全国へ

向けて発信しております。 

③みなさんへの提案です 

http://www.asanumashoyu.co.jp/

